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vinyaters

Gratitud negre 2015

Vi negre natural sense sulfits afegits <10 mg/| So2 total. Vi sense D.O.
(Amb certificacio Eco)

Varietat
100% Cabernet franc.

Zona

Serra del Montmell (Baix Penedés).

Vinyes

Vinyes d'algada 500m sobre el nivell del mar, cultivades en cultiu ecologic amb criteris
biodinamics.

Terreny

Argilos.

Recol-leccio

Verema manual en caixes de 12 kg seguint el calendari biodinamic.

Elaboracio

Fermentacio en bota oberta + amfora + dipdsit inox, posterior crianga sobre lies fines en bota
durant 4 mesos.

Produccio total

2.010 ampolles.

Grau Alcoholic
13,5% Vol.

Descripcio

El Cosmic Vinyaters Cabernet franc ens mostra la puresai la forca de les vinyes d'alcada, es un
negre fresc, aromatic complexa amb agradables notes vegetals combinades amb tons florals i de
fruita vermella amb un sotil rerefons terrés, amb un tani dol¢ i cremos en boca, és un vi molt sincer
amb la tipicitat de la varietat i la terra d'on prové.

Celler Cosmic Vinyaters, Plaga Maria Teresa Palleja, 317707 Agullana (Alt Emporda) | T.+34 639338 176 | info@cosmic.cat | www.cosmic.cat
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