<OSvLCL

vinyaters

Motivacio:
Fer un vi petillant revitalitzant, eléctric, fresc, festiu i xispejant donant valor a
les varietats autoctones catalanes del Penedés amb una mirada renovada.

Apel-lacio: Vi de taula. (Regid Penedés)
Vinya: Serra del Montmell (1967, 2002)
Edicio Limitada: 3840 bot

Varietats: 92% Parellada 8% Moscatell
Viticultura: Ecologica

Sol: Argiles blanques calcaries

Poda: Vas tradicional, Royat
Exposicio: Nord-Sud

Algcada: 500 m

Clima: Mediterrani

Vinificacio: Verema manual. Derrapat. Maceracié amb pells durant 3 dies i
premsat suau. Fermentacio espontania en diposit inoxidable amb final de
fermentacié en ampolla de vidre.

No Filtrat, No estabilitzat, Sulfits: 8mg/I tot
Grau Alcoholic: 10,5 %
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vinyaters

Motivacion:
Hacer un vino petillant revitalizante, eléctrico, fresco, festivo y chispeante,
dando valor a las variedades autdctonas catalanas del Penedés con una mirada
renovada.

Apelacion: Vino de mesa. (Region Penedes)
Vina: Serra del Montmell (1967, 2002)
Edicion Limitada: 3840 bot

Variedades: 92% Parellada 8% Moscatell
Viticultura: Ecoldgica

Terreno: Arcillas blancas calcareas

Poda: Gobelet, Royat

Exposicion: Norte-Sur

Altura: 500m

Clima: Mediterraneo

Vinificacion: Vendimia manual. Despalillado. Maceracidn con piel durante 3
diasy prensado suave. Fermentacion espontanea con levadura autdctona en
deposito inoxidable con final de fermentacion en botella de vidrio.

No Filtrado, No estabilizado, Sulfitos totales: 8mg/!.
Grado Alcohélico: 10,5 %
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Motivation:
To make a revitalizing, electric, fresh, festive and sparkling petillant wine. To
give value to the native Catalan varieties of the Penedés with a renewed look.

Appeal: Table wine. (Region Penedes)
Vineyard: Serra del Montmell (1967, 2002)
Limited edition: 3840 bot

Varieties: 92% Parellada 8% Moscatell
Farming: Ecological

Soil: Calcareous white clay

Pruning: Gobelet, Royat

Exposition: North-South

Height: 500m

Climate: Mediterranean

Vinification: Hand harvested. Destemmed. Skin-on maceration for 3 days.
Gently pressed. Spontaneous fermentation from autochthonous yeast in
stainless steel tank and end of fermentation in glass bottle.

Not filtered, Not stabilized, Sulfites total: 8mg/!.
Alcohol: 10,5 %
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