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Valentia 2019

Motivacion: Rendir culto a la carifiena blanca, sobreponer el instinto y la
intuicion con la mayor fuerza y valor ante los condicionamientos establecidos
que nos rodean y que nos limitan, para poder ir adentro, en profundidad, hacia
lo que estamos destinados a ser, nuestra identidad real, la conexion con
nuestra tierra y nuestro ser, sin miedos.

Edicion limitada: 2.590 botellas

Uva: 100% carifiena blanca

Agricultura: ecoldgica con criterios biodinamicos

Vina: en vaso de 60 afios

Parajes: Prat d'Egna — I'Estrada, Agullana (Alt Emporda)
Altura: 2gom

Terreno: granitico arenoso

Vinificacidn: vendimia manual en cajas de 15 kg. Maceracion con pieles durante 4 dias,
prensado suave, fermentacion espontanea 60% inoxidable, 20% anfora y 20% castario.

Fermentacion: espontanea (levadura autdctona)

Crianza: 50% inoxidable sobre lias finas, 50% bota de castaino 3 meses
Recipiente fermentacion: inoxidable, anfora, bota de castaino

No filtrado, sulfitos total: 8 mg/I

Grado alcoholico: 12%
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